
Montag – Freitag von 11:30 – 14:00 Uhr

WWW.RESTAURANT-SCHOENBRUNN.AT

€ 14,90 € 18,50
Hauptspeise | Main Course Suppe & Hauptspeise | Soup & Main Course

Als Suppe servieren wir Euch eine Grießnockerlsuppe
We serve a soup with semolina dumplings as our daily soup

Jetzt Newsletter abonnieren & unsere Wochenkarte ab sofort direkt ins Postfach erhalten:

Gebackene Zucchini mit Sauce Tartare und Salat 
Breaded Zucchini with Tartare Sauce & Mixed Salad 

Gebackenes Schweinsschnitzerl  
mit Erdäpfelsalat

“Wiener Schnitzerl” from pork  
with potato salad

1/2 gefülltes Brathenderl mit Salat 
Half roast chicken stuffed  
with herb filling with salad 

Gebackenes Seelachsfilet  
mit Sauce Tartare & Erdäpfelsalat  

Crispy fried pollock fillet with 
 tartar sauce & potato salad 

Hausgemachte Gnocchi 
mit frischen Eierschwammerl 

Homemade gnocchi with fresh chanterelles 

Letscho Palatschinke Parmesan und Salat
Letscho crêpe with parmesan cheese and salad

MONTAG, 06.07.

DIENSTAG, 07.07.

DONNERSTAG, 09.07.

FREITAG, 10.07.

MITTWOCH, 08.07. veggie Alternative

€ 50,00 € 64,00

UNSER SOMMELIER EMPFIEHLT

Weingut Kroiss, Wien Weingut Hanna 
Glatzer, Carnuntum,
Niederösterreich

Riesling Pinot NoirGebeiztem Lachs, 
Wiener Schnitzel, 
leichten Vorspeisen

Wiener Klassikern 
wie Grammelknödel, 
Schnitzel, Backhendl

Feine Steinobstfrucht mit Pfirsich und Marille, präzise 
Mineralität und lebendige Säure. Die alten Reben schenken 
Tiefe und Länge. 

Elegant und biologisch erzeugt, mit roten Waldbeeren, 
Kirsche und dezenter Würze, seidigen Tanninen und feiner 
Frische. 

WEINGUT WEINGUTREBSORTE REBSORTEPERFEKT ZU PERFEKT ZU

WEISSWEIN 

Riesling Sievering Alte Reben 2025 
ROTWEIN

Pinot Noir BIO 2023

1 Flasche 1 Flasche


